VORSPEISEN

Nissli Salat
mit Speck, Ei und Croutons
an Hausdressing

Tatar von Eierschwammen
mit Knuspertoast und kleines Salathouquet

Herbstsalat
mit Feigen, Walniissen und geraucherter Entenbrust
an Honig-Senfsauce

SUPPEN

Kurbis Cremesuppe
mit Kiirbiskernen und Kurbiskernol

Steinpilzcremesuppe
mit Rohschinkenchips und gebackener Petersilie

16.50

17.50

18.50

12.50

13.50



HAUPTGERICHTE

Hirschpfeffer ,Grossmutters Art“ 31.50
Hirsch Entrecote an Balsamico-Rotweinsauce 39.50
Hirsch Cordon Bleu 39.50
(Steinpilzen, Trockenfleisch und Buchser-Alpkase)

Zartes Rehschnitzel an Preiselbeersauce 43.50
Rehgeschnetzeltes an Lebkuchenrahmsauce 37.50

Wildschwein Filet an Senfsauce
und gehobeltem Parmesan 38.50

Vegi Wildteller mit frischer Pilzvariation 28.50
Alle Wildgerichte werden lhnen mit Rotkraut, Marroni,

Rosenkohl und hausgemachten Butterspatzli serviert
sowie die beriihmte Wildgarnitur.

Unser Wild stammt aus dem Europaischem Raum




